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З М І С Т

Бразилія

Бурунді
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БРАЗИЛІЯ
СТОЛИЦЯ
Бразиліа

МОВА
Португальська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Бразильський реал
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mundo novo, catuai, 
caturra, courbon, 
catucai, acaiá, obatã 
topázio, arara, catimor, 
maragogype, typica

арабіка, робуста

з травня по вересень

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Amazonas, 2 - Acre, 3 - Rondonia,
4 - Mato Grosso, 5 - Mato Grosso Do
Sul, 6 - Parana, 7 - Santa Catarina,
8 - Rio Grande Do Sul, 9 - Sao Paulo,
10 - Minas Gerais, 11 - Rio De Janeiro,
12 - Espirito Santo, 13 - Bahia, 14 - Goias,
15 - Tocantins, 16 - Para, 17 - Roraima,
18 - Amapa, 19 - Maranhao, 20 - Piaui,
21 - Sergipe, 22 - Alagos, 23 - Pernambuco, 
24 - Paraiba, 25 - Rio Grande Do Norte,
26 - Ceara, 27 - Brasilia
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ТИП 2 3/4 52/3 4 5/63 4/5 6

NEW-YORK
* д е ф е к т и 6 21> 60>9>  30> -13> 45> -

С М А К О В А  К Л А С И Ф І К А Ц І Я

STRICTLY 
SOFT (SS)

JUST
SOFT

RIADO

FINE CUP

VERY
GOOD

SOFT

HARD

RIO

GOOD TO 
FINE CUP

GOOD
CUP

чистий, солодкий, 
приємний,
складний,без
сторонніх смаків

легка
незбалансованість,
солодкість нижче
середнього,
терпкість, без
сторонніх смаків

незбалансований, 
неприємний,
неякісна
ферментація, з
медичним або 
лікарським
присмаком

винятково м’яка та 
чиста чашка, м’яка 
та округла
кислотність та
гарне тіло

схожа на
GOOD TO FINE 
CUP, ці терміни
можуть бути
взаємозамінними

чистий, середня
солодкість, 
приємний,
можлива легка 
терпкість, без
сторонніх смаків

помітно
зіпсований,курний, 
терпкий, але без 
сторонніх смаків

сильний смак гнилі, 
цвілі, сильний
медичний або 
лікарський
присмак, смак йоду

м’яка чашка (іноді з
терпкістю у
післясмаку),
низькою
кислотністю та
середнім тілом

м’яка чашка, низька
кислотність і
середнє тіло, а
також тверді та
фенольні чашки

Визначення FAIR CUP / POOR CUP / BAD CUP є застарілими та не використовуються

К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  к і л ь к і с т ю  д е ф е к т і в  н а  3 0 0  г р а м і в
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БУРУНДІ
СТОЛИЦЯ
Гітега

МОВА
Французька, кірунді

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Бурундійський франк



з березня по липень

bourbon, jackson,mibirzi,
french mission bourbon

арабіка, робуста

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Cibitoke, 2 - Bubanza, 3 - Kayanza,
4 - Ngozi, 5 - Kirundo, 6 - Muyinga,
7 - Karuzi, 8 - Cankuzo, 9 - Ruyigi,
10 - Gitega, 11 - Mwaro, 12 - Muramvya,
13 - Bujumbura Rural, 14 - Bururi,
15 - Rutana, 16 - Makamba 
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

розмір

залишок

дефекти

поламані
зерна
вологість

чашка

FW NGMOA MILD

18/64, 16/64,
14/64, 10/64
min 60% > = 16/64

< 5 дефектів
категорія 2

0 %

11,5 %

min 80%

розмір

залишок

дефекти

поламані 
зерна

вологість

чашка

FW 15

18/64, 16/64, 15/64

min 60% > = 16/64

max 6%

< = 1 %

11,5 %

min 80%

розмір

залишок

дефекти

поламані 
зерна
вологість

чашка

FW PB

< = 12/64

max 88% > = 12/64

max 10%

< = 2 %

11,5 %

min 80%

усі однорідні партії з вологістю 11,5%, але які не
відповідають вищезазначеним специфікаціям; всі 
відбраковані лоти, що містять понад 5% 
переферментованої кави

спешелті лоти із зазначенням станції обробки

FW STOCKLOT 
(T & M)

FW NGOMA SDL

розмір

залишок

дефекти

поламані 
зерна
вологість

чашка

FW TT

rejects of FW AA,
FW A, FW 15
min 60% між 18/64 
та 16/64
max 35%

max 10%

11,5 %

в середньому 60%

розмір

залишок

дефекти

поламані
зерна
вологість

чашка

FW AA

18/64

92% of 18/64

max 6%

< = 0,5 %

11,5 %

min 80%

розмір

залишок

дефекти

поламані 
зерна
вологість

чашка

FW A

16/64

80% > = 16/64,
max 20% < 16/64
max 8%

< = 1 %

11,5 %

min 80%

розмір

залишок

дефекти

поламані 
зерна
вологість

чашка

FW B

> = 14/64

max 88% > = 12/65

max 12%

< = 2 %

11,5 %

min 80%

розмір

залишок

дефекти

поламані 
зерна
вологість

чашка

FW T

rejects of
FW B & FW PB
average 80%
of 14/64
max 40%

max 10%

11,5 %

в середньому 50%
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В’ЄТНАМ
СТОЛИЦЯ
Ханой

МОВА
В’єтнамська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
В’єтнамський донг



РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Lai Chau, 2 - Dien Bien, 3 - Son La,

4 - Lao Cai, 5 - Yen Bai, 6 - Ha Giang,
7 - Tuyen Quang, 8 - Cao Bang, 9 - Bac Kan,

10 - Phu Tho, 11 - Thai Nguyen,
12 - Vinh Phuc, 13 - Lang Son, 14 - Bac Giang, 

15 - Quang Ninh, 16 - Bac Ninh, 17 - Ha Noi, 18 
- Hung Yen, 19 - Hai Duong,

20 - Hai Phong City, 21 - Thai Binh,
22 - Ha Nam, 23 - Nam Dinh, 24 - Ninh Binh,

25 - Hoa Binh, 26 - Thanh Hoa, 27 - Nghe An, 
28 - Ha Tinh, 29 - Quang Binh, 30 - Quang Tri, 

31 - Thua Thien - Hue City, 
32 - Da Nang City, 33 - Quang Nam,

34 - Kon Tum, 35 - Quang Ngai, 36 - Gia Lai,
37 -  Binh Dinh, 38 - Dak Lak, 39 - Phu Yen,

40 - Khanh Hoa, 41 - Ninh Thuan,
42 - Lam Dong, 43 - Dak Nong,
44 - Binh Phuoc, 45 - Tay Ninh,

46 - Binh Duong, 47 - Dong Nai,
48 - Binh Thuan, 49 - Vung Tau,

50 - Ho Chi Minh City, 51 - Long An,
52 - Tien Giang, 53 - Ben Tre,
54 - Tra Vinh, 55 - Vinh Long,

56 - Dong Thap, 57 - An Giang,
58 - Can Tho City, 59 - Hau Giang,

60 - Soc Trang, 61 - Long An,
62 - Ca Mau, 63 - Kien Giang   

Центральне нагір’я
з листопада по січень
Північний В’єтнам
з жовтня по січень

арабіка catimor, typica, bourbon
робуста canephora

арабіка, робуста
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категорія дефекту

флоатери

чорне зерно

раковина

зерна з максимумом 30% сріблястої шкіри
(для кави вологої обробки)

коричневе зерно

зерна з одним отвором

великий пачмент (більший або дорівнює 1/2)

сушена м’якоть та шкірка ягоди

зерна з більш ніж одним отвором

невеликий пачмент (менше 1/2)

зерна в пачменті

плямисте зерно

велика палиця (довжина 2-4 см)

кислі зерна

поламані зерна (із залишком1/2 або 3/4 зерна)

середня палиця (довжина 1-2 см)

пліснявілі зерна

фрагмент зерен (із залишком менше ніж
1/2 зерна) 

маленька паличка (коротше 1 см) 

половина чорного зерна

великий фрагмент лушпиння (більший або
дорівнює 3/4 цілого лушпиння)

великий камінь (на ситі № 20)

недозрілі зерна

середній фрагмент лушпиння (від 1/2 до 3/4 
цілого лушпиння)

середній камінь (під ситом № 20 і на ситі № 12)

засохлі зерна

невеликий фрагмент лушпиння (менше 1/2 
цілого лушпиння)

дрібний камінь (під ситом № 12)

інші сторонні предмети (крім перерахованих
вище)менше 0,5 грама
від 0,5 до 1 грама
кожен 1 грам від понад 1 грама

зерна

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

дефектів

0.2

1.0

0.2

0.05

0.2

0.1

0.2

1.0

0.2

0.1

0.5

0.1

3.0

1.0

0.1

2.0

1.0

0.2

1.0

0.5

1.0

3.0

0.5

0.5

2.0

0.5

0.2

1.0

1.0

2.0
3.0

К Л А С И Ф І К А Ц І Я
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wet polished 

clean

2% BB

G R A D E  1  S C R E E N  1 8

12.5% 0.1%0.1% 90% 00.5%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 18 інші зерналамані

12.5% 0.1%0.1% 90% 00.3%

12.5% 0.5%2% 90% 02%

wet polished 

clean

2% BB

G R A D E  1  S C R E E N  1 6

12.5% 0.1%0.1% 90% 0.5%0.5%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 16 інші зерналамані

12.5% 0.1%0.1% 90% 0.5%0.3%

12.5% 0.5%2% 90% 0.5%2%

wet polished 

clean

G R A D E  1  S C R E E N  1 4

12.5% 0.1%0.1% 90% 0.5%0.5%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 14 інші зерналамані

12.5% 0.1%0.1% 90% 00.3%

25

G R A D E  3

12.5% 3-5%20-25% 90% 0%20-25%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 12 інші зерналамані

wet polished 

clean

12,5% M

5% BB

G R A D E  2  S C R E E N  1 3

12.5% 0.2%0.1% 90% 0.5%0.5%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 13 інші зерналамані

12.5% 0.2%0.1% 90% 0.5%0.5%

12.5%

13%

1%

1%

5%

5%

90%

90%

0.5%

0.5%

5%

5%

К Л А С И Ф І К А Ц І Я
р о б у с т а
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washed 

unwashed

G R A D E  1  S C R E E N  1 8

12.5% 0.1%0.1% 90% 01%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 18 інші зерналамані

12.5% 0.1%0.1% 90% 01%

washed 

unwashed

G R A D E  1  S C R E E N  1 6

12.5% 0.1%0.1% 90% 01%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 16 інші зерналамані

12.5% 0.1%0.1% 90% 01%

washed 

unwashed

G R A D E  2  S C R E E N  1 3

12.5% 0.1%0.1% 90% 03%

вологість сторонні 
предмети

чорні скрин 13 інші зерналамані

12.5% 0.1%0.1% 90% 03%

К Л А С И Ф І К А Ц І Я
а р а б і к а
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ГВАТЕМАЛА
СТОЛИЦЯ
Гватемала

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Гватемальський кетсаль



з листопада по квітень

bourbon, caturra, catuai, 
typica, maragogype, 
pache, pacamara

арабіка, робуста

 

 

1

2

3

4
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6
7

8

9
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13 15

16

17

18

19 20

21

22

14

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Peten, 2 - Izabal, 3 - Alta Verapaz (Cobán), 4 - Quiche, 5 - Huehuetenango,
6 - San Marcos, 7 - Quetzaltenango, 8 - Totonicapan, 9 - Solola (Atitlán),
10 - Retalhuleu, 11 - Suchitepequez (Antigua), 12 - Escuintla,
13 - Chimaltenango (Acatenango), 14 - Sacatepequez, 15 - Guatemala (Fraijanes), 
16 - Baja Verapaz, 17 - El Progreso, 18 - Jalapa, 19 - Santa Rosa, 20 - Jutiapa,
21 - Chiquimula, 22 - Zacapa (Nuevo Oriente)

14



К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  в и с о т о ю  н а д  р і в н е м  м о р я

PRIME 
WASHED
600 - 900 м

EXTRA GOOD 
WASHED
700 - 850 м

EXTRA 
PRIME(E.P.)
900 - 1100 м

HARD
BEAN(H.B.)
1200 - 1400 м  

GOOD
WASHED
700 м

SEMI HARD
BEAN (S.H.)
1100 - 1200м

FANCY
HARD BEAN 
1500 - 1600 м

STRICTLY HARD 
BEAN (S.H.B.)
1600 - 1700 м

*к ільк ість  дефектів  на 300 грамів

GOURMET PREPARATION 
вище скрину 16

(з допуском 15% вище скрину 15)
вологість 11-12% 

максимум 5 дефектів*

вище скрину 15
(з допуском 5% вище скрину 14) 

вологість 9-12% 
максимум 8 дефектів* 

EURO PREPARATION

15
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ГОНДУРАС
СТОЛИЦЯ
Тегусігальпа

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Лемпіра



з листопада по квітень

bourbon, caturra, catuai, 
pacas, typica, lempira, 
IHCAFE-90

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Copan, 2 - Ocotepeque, 3 - Lempira, 4 - Santa Barbara, 5 - Intibuca, 6 - La Paz, 
7 - Comayagua, 8 - Cortes, 9 - Atlantida, 10 - Yoro, 11 - Francisco Morazan,
12 - Vale, 13 - Choluteca, 14 - El  Paraiso, 15 - Olancho, 16 - Colon,
17 - Gracias A Dios

17
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  в и с о т о ю  н а д  р і в н е м  м о р я

STRICTLY HIGH 
GROWN (SHG)
понад 1500 м

HIGH GROWN (HG)
від 1000 до 1500 м

CENTRAL 
STANDARD (СS)
до 1000 м

к ільк ість  дефектів  на 300 грамів

електронне сортування з 
подальшим ручним відбором 

EURO PREPARATION

18

ГО
НД

УР
АС



ЕКВАДОР
СТОЛИЦЯ
Кіто

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Долар США



арабіка bourbon, 
typica, caturra, sidra
робуста canephora

арабіка, робуста

протягом року

1 2

3

4

5
6

7
8

9

10
11

12

13

14

15

16
17

1819

20

21

22 23

24

25

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Esmeraldas, 2 - Carchi,
3 - Imbabura, 4 - Sucumbios,
5 - Orellana, 6 - Napo,
7 - Pichincha,
8 - Santo Domingo De Los Tsachilas,
9 - Manabi, 10 - Santa Elena,
11 - Guayas, 12 - Los Rios,
13 - Cotopaxi, 14 - Tungurahua,
15 - Bolivar, 16 - Chimborazo, 17 - Pastaza,
18 - Morona Santiago,  19 - Canar, 20 - Azuay, 
21 - El Oro, 22 - Loja,  23 - Zamora Chinchipe,
24 - Puna Island, 25 - Galapagos

20



К Л А С И Ф І К А Ц І Я

PEABERRY макс. 1% чорних зерен 
макс. 1% битих зерен

GALAPAGOS скрин 18

SELECTO мікс дрібних та
середніх зерен 
макс. 3% чорних зерен 
макс. 3% битих зерен

GIGANTE ретельно відібрані

SUPERIOR хороша якість 
макс. 5-7 % чорних зерен 
макс. 5 % битих зерен

№1 скрин 17/18 
макс. 1% чорних зерен 
макс. 1% битих зерен
ретельно відібрані вручну

CORRIENTE кава 2 класу 
макс. 10-12% чорних зерен 
макс. 15% битих зерен 

EXTRA
SUPERIOR

75% скрину 18-15 
20% нижче скрину 15 
ретельно відібрані вручну
макс. 1% чорних зерен

CONSUMOS 
OR PASILLAS

макс. 60% чорних,
битих зерен

ESPECIAL скрин 13/14 
макс. 2% чорних зерен 
макс. 2% битих зерен

CISCO биті зерна

МИТА дуже мало

EUROPEAN 
PREPARATION

зібрані вручну 
скрин 18/19 
солодка чашка

НАТУРАЛЬНА стандарт: 3-5% чорних зерен 
селект: 3% битих зерен
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ЕФІОПІЯ
СТОЛИЦЯ
Аддис-Абеба

МОВА
Амхарська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Ефіопський бир



з листопада по лютий

kudhome, dega, wolisho,mansity, 
anona, utalcha, sekoricha, jelewo,
buna-tabiya, tero, 741, 744, 7440, 
7454, 7487, 74110, 74112, 74140, 
74148,74158, 74165, 754, 75227
j-19, j-21, ababuna, melko, ch2,
me’oftu, gawe, gesiha, buno, 
angefa(1377A) wushush(7514) 
merda-hereko(8136), washi(7416), 
yachi(7576), angefa(1377A)

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Tigray Region, 2 - Amhara Region, 3 - Benishangul-Gumuz Region,
4 - Oromia Region West Arsi Zone, Arsi Zone, Bale Zone, Guji Zone (Adola,
Ana Sora, Girja, Hambela Wamena, Kercha, Odo Shakiso, Uraga),
ILLUBABOR Zone, Djimmah Zone (Limu), 5 - Gambela Region,
6 - SWEP Region [Nov 2021] Bench-Maji Zone, Keffa Zone (Gesha), Sheka Zone 
(Tepi, Masha, Anderacha; SNNPR Region Gedeo Zone (Bule, Gedeb, Kochere, 
Wenago, Yirgachefe); SIDAMA Region [Jun 2020] ( Arbegona, Aroresa, Bensa),
7 - Somali Region, 8 - Afar Region

1

2

3

45
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

Г Р Е Й Д  1

0 - 3 дефектів

Г Р Е Й Д  3

13 - 25 дефектів

Г Р Е Й Д  5

46 - 100 дефектів

Г Р Е Й Д  4

25 - 45 дефектів

Г Р Е Й Д  6

101 -153 дефектів

Г Р Е Й Д  2

4 - 12 дефектів

* 7 і 8 грейди також існують, але не допускаються до експорту
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ІНДІЯ
СТОЛИЦЯ
Нью-Делі

МОВА
Хінді, англійська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Індійська рупія



РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Jammu & Kashmir,

2 - Himachal Pradesh, 3 - Punjub,
4 - Uttarakhand, 5 - Uttar Pradesh,

6 - Delhi, 7 - Haryana, 8 - Rajasthan,
9 - Gujarat, 10 - Madhya Pradesh,

11 - Maharashtra, 12 - Goa,
13 - Karnataka (Kodagu, Coorg, Chikamgalur),

14 - Kerala (Waynad, Idduki & Palghat Districts),
15 - Tamil Nadu (Yercaud,Palani Hills, Valparai),

16 - Andhra Pradesh (Araku Valley),
17 - Telangana, 18 - Chhattisgarh, 19 - Odisha,

20 - Jharkhand, 21 - West Bengal, 22 - Bihar,
23 - Sikkim, 24 - Assam, 25 - Meghalaya,

26 - Arunachal Pradesh, 27 - Nagaland,
28 - Manipur, 29 - Mizoram, 30 - Tripura

арабіка
з листопада по січень
робуста
з січня по березень

арабіка sln.795, sln.9, catimor, 
kent, caturra, cauvery
робуста sln.3 r (c x r ),
sln.1 r (s.270, s.274)

арабіка, робуста

1
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PLANTATION PB Не спотворене, «пласкі» (A/B) 
зерна з допуском 2% від ваги; 
може містити «Peaberry triage»
3% від ваги

Не спотворене, містить PB не 
більше ніж 2% від ваги;
може містити “triage» 2% від ваги

MNEB AAA
скрин 19

PLANTATION A
скрин 17

скрин 15
PLANTATION B

скрин 14
PLANTATION C

скрин 18
KAAPI ROYALE AA

P L A N T A T I O N 
BLACKS

PLANTATION BITS

PLANTATION BULK

Не містить PB, без чорних, битих 
зерен та сторонніх предметів; 
сортується вручну

Може складатися з «triage» та 
дрібних цільних зерен
встановленого розміру сита; 
включає світлі зерна, зерна у
формі човна та зерна з плямами 
(менше 1/4 поверхні); не повинно 
бути чорних і пошкоджених зерен

Може складатися з «triage» та 
дрібних цільних зерен
встановленого розміру сита; 
включає світлі зерна, зерна у
формі човна та зерна з плямами 
(менше 1/4 поверхні); не повинно 
бути чорних і пошкоджених зерен

Не містить жодних дефектів

Може мати чорні зерна з більш ніж 
1/4 поверхні чорного
темно-синього або
темно-коричневого кольору; 
включає пошкоджені зерна, такі 
як вибілені зерна, плямисті 
(більше 1/4 поверхні), зерна з 
неприємним запахом, кислі та
пошкоджені комахами

Не спотворене, може містити 
чорні/коричневі та дефектні зерна

Не спотворенеМ
И

Т
А

 
А

Р
А

Б
І

К
А

 
М

И
Т

А
 

А
Р

А
Б

І
К

А
 

М
И

Т
А

 
А

Р
А

Б
І

К
А
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ARABICA CHERRY 
PB

Не спотворене, «пласкі» (A/B) 
зерна з допуском 2% від ваги; 
може містити «Peaberry triage»
3% від ваги

Не спотворене, містить PB не 
більше ніж 2% від ваги; може
містити «triage» 3% від ваги

MNEB AAA
скрин 19

ARABICA CHERRY 
AB
скрин 15

скрин 14

ARABICA CHERRY 
C

CHERRY BLACKS /
BROWNS

скрин 18
KAAPI ROYALE AA

CHERRY BITS

CHERRY BULK

Не містить PB, без чорних, битих 
зерен та сторонніх предметів; 
сортується вручну

Може складатися з «triage» та 
дрібних цільних зерен
встановленого розміру сита; 
включає світлі зерна, у формі
човна та плямисті (менше 1/4
поверхні); не повинно містити 
більше 2% чорних/коричневих
зерен

Може мати чорні/темно-
коричневі зерна; включає 
пошкоджені зерна, такі як вибілені 
зерна, плямисті (більше 1/4
поверхні), пошкоджені комахами, 
кислі та зелені зерна

Не містить жодних дефектів

Не спотворене, може містити 
чорні/коричневі та дефектні зерна

Без класифікації, не спотворенеН
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PARCHMENT PB Не спотворене, «пласкі» (A/B) 
зерна з допуском 2% від ваги; 
може містити «Peaberry triage»
3% від ваги

PARCHMENT AB
скрин 15

PARCHMENT 
BLACK/BROWNS

скрин 14
PARCHMENT C

PARCHMENT BITS

PARCHMENT BULK

Не спотворене; може місти-
ти «PB» з допуском 2% від ваги, 
може містити «triage» 3% від ваги

Може містити чорні, темно-
коричневі зерна; включає 
пошкоджені, такі як вибілені
зерна, плямисті (більше 1/4
поверхні), пошкоджені комахами, 
та зерна з неприємним запахом

Може складатися з «triage» та
дрібних цільних зерен
встановленого розміру сита; 
включає світлі зерна, зерна у
формі човна та плямисті (менше
1/4 поверхні); містить не більше
2% чорних/коричневих зерен

Не спотворене, може містити
чорні, коричневі та дефектні
зерна

Не спотворенеМ
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ROBUSTA CHERRY 
PB

Не спотворене, «пласкі» (A/B) 
зерна з допуском 2% від ваги; 
може містити «Peaberry triage»
3% від ваги

ROBUSTA CHERRY 
AB
скрин 15

CHERRY BLACKS/
BROWN

скрин 14

ROBUSTA CHERRY 
C

CHERRY BITS

CHERRY BULK

Не спотворене, містить PB не 
більше ніж 2% від ваги; може
містити «triage» 3% від ваги

Може містити чорні/
темнокоричневі зерна; включає
пошкоджені зерна, такі як вибілені 
зерна, плямисті (більше 1/4
поверхні), зерна, пошкоджені
комахами, кислі та зелені

Може складатися з «triage»
та дрібних цільних зерен
встановленого розміру; включає 
світлі зерна, у формі човна та
плямисті зерна (менше 1/4
поверхні); містить не більше 2% 
чорних/коричневих зерен

Не спотворене, може містити 
чорні, коричневі та дефектні
зерна

Не спотворенеН
Е

М
И

Т
А

 Р
О

Б
У

С
Т

А
  

Н
Е

М
И

Т
А

 Р
О

Б
У

С
Т

А

К Л А С И Ф І К А Ц І Я

30



ІНДОНЕЗІЯ
СТОЛИЦЯ
Джакарта

МОВА
Індонезійська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Індонезійська рупія



Суматра
з квітня  по червень
і з листопада по січень;
Ява з квітня по серпень
Балі з квітня по липень
Флорес
з травня по вересень
Сулавесі
з травня по жовтень
Папуа з травня по жовтень

timtim (timor hybrid), typica,
sigararutang, andungsari, ateng, 
p88 (catimors), USDA, abysinnia, 
linie S-795, borbor

арабіка, робуста

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
SUMATRA 1 - Aceh (Gayo), 2 - North Sumatra (Mandheling, Lintong),
3 - West Sumatra, 4 - Riau, 5 - Jambi, 6 - South Sumatra (Kerinci), 7 - Bengkulu,
8 - Lampung, JAVA 9 - Banten, 10 - West Java (Preangar), 11 - Central Java 
(Banjarnegara, Wonosobo, Temanggung), 12 - East Java (Bromo, Ijen-Raung),
13 - Bali, 14 - Lombok, 15 - Sumbawa, 16 - Flores, 17 - Sumba, 18 - Timor, 
BORNEO 19 - West Kalimantan, 20 - Central Kalimantan, 21 - South Kalimantan,
22 - East Kalimantan Sulawesi, 23 - North Kalimantan
SULAWESI 24 - West Sulawesi (Mamasa), 25 - South Sulawesi (Kalossi,
Tana Toraja, Enrekang, Gowa, Sinjai, Toraja Utare), 26 - South East Sulawesi,
27 - Central Sulawesi, 28 - Gorontalo, 29 - North Sulawesi, 30 - Halmahera,
31 - Buru, 32 - Ceram, 33 - West Papua, 34 - Papua

1

2
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
к і л ь к і с т ь  д е ф е к т і в  н а  3 0 0  г р а м і в

G R A D E  1  T P 
(TRIPPLE PICKED)

загальна кількість
дефектів не більше 5

G R A D E  3

загальна кількість
дефектів від 26 до 44

G R A D E  4  A

загальна кількість
дефектів від 45 до 60

G R A D E  1

загальна кількість
дефектів не більше 11

G R A D E  4  B

загальна кількість
дефектів від 61 до 80

G R A D E  2

загальна кількість
дефектів від 12 до 25

G R A D E  5

загальна кількість
дефектів від 81 до 150

Д ж е р е л о :  A I C E  ( А с о ц і а ц і я  е к с п о р т е р і в  к а в и  І н д о н е з і ї )

G R A D E  1  D P 
(DOUBLE PICKED)

загальна кількість
дефектів не більше 9
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
р о б у с т а

ELB 350 BC GR2

ELB 425 BC GR2

ELB 450 BC GR3

( E L B )  -  Д У Ж Е  В Е Л И К І  З Е Р Н А
натуральна робуста

20-21 2 12-25

скрин грейд дефекти

20 2 12-25

19 3 26-44

назва

EK-1 GR2

EK-1 GR3

EK-1 60 Defects

EK-1 80 Defects

( E K )  -  Н Е П ОЛ І Р О В А Н А
натуральна робуста

13-19 2 12-25

скрин грейд дефекти

13-19 3 26 -44

13-19

13-19

4а

4b

45 - 60

61 - 80

назва

AP-1 ELB 425 BC GR2

AP-1 Large Bean GR3

AP-1 Medium Bean GR3

( A P)  -  П ОЛ І Р О В А Н А
натуральна робуста

20 2 12-25

скрин грейд дефекти

18-20 3 26-44

16-18 3 26-44

назва

Java WIB GR1 Large Bean

Java WIB GR1 Medium Bean

J AVA S  W I B
(ЗАХІДНО-ІНДІЙСЬКИЙ БЕРЕЙДІНГ)

повністю мита, суха очищена робуста

18-20 1 0-11

скрин грейд дефекти

18-18 1 0-11

назва
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категорія дефекту

зерна в пачменті

чорне зерно

великий фрагмент пачменту

середня паличка, шматок твердої землі
або каменю

частково чорні зерна

середній фрагмент пачменту

невелика паличка, шматок твердої
землі або каменю

поламані чорні зерна

маленький фрагмент пачменту

сушена м’якоть та шкірка ягоди

поламані зерна

коричневі зерна

недозрілі зерна

великий фрагмент сушеної м’якоті

зерна з одним отвором

середній фрагмент сушеної м’якоті

зерна більш ніж з одним отвором

маленький фрагмент сушеної м’якоті

плямисті зерна

зерна в серебристій плівці

велика палиця, шматок твердої землі
або каменю

зерна

2

1

2

1

2

5

1

2
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1
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4
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1
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2

5

5
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10

1
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КЕНІЯ
СТОЛИЦЯ
Найробі

МОВА
Суахілі, англійська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Кенійський шилінг



основний
з листопада по березень
вторинний
з травня по червень

sl-28, sl-34, ruiru 11,
batian, k7, kent

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Turkana, 2 - West Pokot, 3 - Trans Nzoia, 4 - Elgeyo-Marakwet, 5 - Baringo,
6 - Uasin Gishu, 7 - Bungoma, 8 - Kakamega, 9 - Busia, 10 - Siaya, 11 - Vihiga,
12 - Nandi, 13 - Kisumu, 
14 - Kericho, 15 - Bomet,
16 - Nyamira, 17 - Kisii,
18 - Homa Bay,
19 - Migori,
20 - Nakuru,
21 - Narok,
22 - Kajado,
23 - Nyandarua,
24 - Laikipia, 
25 - Samburu, 26 - Meru,
27 - Tharaka-Nithi,
28 - Embu,
29 - Kirinyaga,
30 - Nyeri,
31 - Murang’a,
32 - Kiambu, 
33 -  Nairobi,
34 - Machakos,
35 - Makueni,
36 - Kitui,
37 - Taita Taveta,
38 - Kwale,
39 - Mombasa, 40 - Kilifi,
41 - Tana River,
42 - Lamu, 43 - Garissa, 
44 - Isiolo, 45 - Wajir,
46 - Marsabit,
47 - Mandera

1
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

PB Пібері

AA Скрини: 17 і 18 = 7,2 мм

T Менші за ТТ, багато фрагментів. 
Легкі зерна, відокремлені
від С під струмом повітря

AB Скрини: 15 і 16 = 6,6 мм

UG Без грейду: все, що не відповідає
визначеним критеріям для
кожного офіційного грейду

C Скрини: 14 і 15

M’BUNI Зіпсовані зерна (гілочки, зламані 
вітром або під вагою ягід),
оброблені сухим способом

E Elephant (слон)
коли зерно відокремлюється під 
час обробки, воно розколюється 
і називається «вухо». У цій
категорії також є великі «Пібері»

MH M’buni Heavy = великі зерна

TT Легкі зерна, відокремлені від AA
і AB під струмом повітря

ML

FAQ

M’buni Light = маленькі зерна 
дозволені для експорту.
Сортування: машинне
очищення, електронне
сортування, перебране вручну 
кілька разів

Означає середню якість. Кава 
категорії FAQ росте в тих самих 
умовах, що й кава найвищої
категорії (specialty), але має 
слабкіший аромат, смак та
інтенсивність
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КОЛУМБІЯ
СТОЛИЦЯ
Богота

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Колумбійський песо



цілий рік,
залежно від регіону

bourbon, castillo, 
catimor, caturra, 
colombia, typica

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - La Guajira, 2 - Cesar,

3 - Magdalena, 4 - Atlantico,
5 - Bolivar, 6 - Sucre, 7 - Cordoba,

8 - Antioquia, 9 - Santander, 
10 - Norte De Santander,

11 - Boyaca, 12 - Cundinamarca,
13 - Tolima, 14 - Caldas,

15 - Risaralda, 16 - Quindio,
17 - Choco, 18 - Valle Del Cauca

19 - Cauca, 20 - Narino,
21 - Putumayo, 22 - Huila,
23- Bogota, 24 - Meta,
25 - Casanare, 26 - Arauca,
27 - Vichada, 28 - Guaviare,
29 - Caqueta, 30 - Amazonas,
31 - Vaupes, 32 - Guainia

1
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  р о з м і р о м  з е р н а

M A R A G O G Y P E

oсобливий сорт дерев, 
дуже великі зерна, дуже

маленькі обсяги

E X T R A  1 6

макс. 5% нижче 16 скрину, 
але вище 14 скрину

S U P R E M O  1 9

макс. 5% нижче 19 скрину, 
але вище 14 скрину

E X C E L S O  E P - 5 %

макс. 5% нижче 15 скрину, 
але вище 14 скрину

S U P R E M O  1 8

макс. 5% нижче 18 скрину, 
але вище 14 скрину

E XC E L S O  E P - 1 0 % 

макс. 10% нижче 15 скрину, 
але вище 14 скрину

S U P R E M O  1 7

макс. 5% нижче 17 скрину, 
але вище 14 скрину

U . G . Q .

«Звичайна гарна якість» 
макс. 1,5% нижче 14 скрину, 

але вище 12 скрину

максимально допустима кількість дефектів у зразку 300 гр становить 12/60 

Приклад 1 
У вас є 10 дефектів групи 1 та 80 дефектів групи 2 

10+(60+(2*10)) загалом 90: дозволено

Приклад 2 
У вас є 9 дефектів групи 1 та 90 дефектів групи 2 

8+(60+(3*10)) загалом 98: дозволено

п
ервинні дефек

т
и

12
ГРУПА 1

пов’язані з
характеристиками чашки

чорні, запліснявілі або
кислі зерна

в
т

о
ринні дефек

т
и

60
ГРУПА 2

пов’язані з зовнішнім
виглядом чашки

знебарвлені (старі, пересушені, 
жовті,строкаті), зламані,

потріскані, порізані,
пошкоджені комахами,

деформовані, незрілі зерна

ПРИМІТКА! Менше дефектів ГРУПИ 1 можна компенсувати
більшою кількістю дефектів ГРУПИ 2 у співвідношенні 1 до 10
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КОСТА-РІКА
СТОЛИЦЯ
Сан-Хосе

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Костариканський колон



з листопада по квітень

typica, caturra, catuai, 
villa sarchi, bourbon, 
geisha, villa lobos, sl-28

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Guanacaste, 2 - Alajuela
(Valle Cental Occidental, Valle Cental),
3 - Heredia (Valle Cental), 4 - Limon,
5 - Cartago (Orosi, Turriabla),
6 - San Jose (Brunca, Tarrazu),
7 - Puntarenas (Brunca)

1 2
3
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7
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  в и с о т о ю  н а д  р і в н е м  м о р я

STRICTLY HARD 
BEAN (SHB)
1200 -1650 м

HARD BEAN HB
800 - 1100 м

EUROPEAN 
PREPARATION-EP
не більше 4 дефектів
без первинних
дефектів
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МЕКСИКА
СТОЛИЦЯ
Мехіко

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Мексиканський песо



з листопада по березень

bourbon, typica, 
marsellesa, oro azteca, 
catimor, caturra, catuai, 
garnica, maragogype, 
mundo novo

арабіка, робуста

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Baja California, 2 - Baja California Sur, 3 - Sonora, 4 - Chihuahua, 5 - Sinaloa,
6 - Durango, 7 - Coahuila De Zaragoza, 8 - Nuevo Leon, 9 - Zacatecas,
10 - Nayarit, 11 - Jalisco , 12 - Colima, 13 - Michoacan De Ocampo,
14 - Queretaro De Arteaga, 15 - Guanajuato, 16 - Aguascalientes,
17 - San Luis Potosi, 18 - Tamaulipas, 19 - Veracruz-Llave, 20 - Hidalgo,
21 - Distrito Federal, 22 - Guerrero, 23 - Morelos, 24 - Mexico, 25 - Tlaxcala,
26 - Puebla, 27 - Oaxaca, 28 - Tabasco, 29 - Chiapas, 30 - Campeche,
31 - Yucatan, 32 - Quintana Roo
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  в и с о т о ю  н а д  р і в н е м  м о р я

EXTRA PRIME 
WASHED
від 700 до 900 м

PRIME WASHED
від 500 до 700 м

HIGH GROWN (HG)
від 900 до 1200 м

STRICTLY HIGH 
GROWN (SHG)
вище 1200 м

*к ільк ість  дефектів  на 300 грамів

0-20 дефектів 

EUROPEAN 
PREPARATION 

18-23 дефектів

EXCHANGE 
PREPARATION 

40% - 100% дефектів

UNDERGRADES 
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ПАПУА
НОВА ГВІНЕЯ

СТОЛИЦЯ
Порт-Морсбі

МОВА
Англійська, ток-пісін, гірімот

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Кіна



з травня по вересень,
з січня по лютий

blue mountain,
typica, arusha

арабіка, робуста

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Sandaun,  2 - East Sepik, 3 - Western, 4 - Hela,
5 - Enga, 6 - Western Highlands, 7 - Jiwaka, 
8 - Southern Highlands, 9 - Simbu, 10 - Madang, 
11 - Eastern Highlands, 12 - Gulf, 13 - Morobe, 
14 - Central, 15 - Oro, 16 - Milne Bay,
17 - New Britaine, 18 - Bougainville

1

2

3

4 5
6 7

8
9

10

11

12
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

A - 17

A

BM

A - 16 

BM - 17

Y

A - 11

BM - 15

Y2

Y3

А Р А Б І К А

10

10

30

17+

mixed

mixed

Plantation A

Plantation AX

PSC X

дефекти скрин стара назва

10

30

70

16+

17+

mixed

Plantation A

PSC A

Y1

10

30

150

30% by 
weight

11

15+

mixed

mixed

Plantation Peaberry

PSC AX

Y2

Y3

грейд

G R A D E  R 1

ЯКІСТЬ ЧАШКИ

збалансована,
однорідна, чиста 

чашка; низький рівень 
гіркоти та гладке тіло,  

багата та виразна

 РОЗМІР

відображається як 
суфікс до визначеного 

грейду, напр. R1-18. 
якщо визначено

певний скрин, тоді 
кава повинна мати 
однаковий розмір

зерна вищий за 
визначений скрин. 
відустність суфіксу

означає, що кава має 
змішаний розмір

свіжий та чистий, 
без неприємних, 

сторонніх запахів

КОЛІР ЗЕРНА

зелений

ДЕФЕКТИ
(еквівалент на 1кг)

30

G R A D E  R 2 

ЯКІСТЬ ЧАШКИ

нейтральна чашка 
робусти.

середня якість

 РОЗМІР

змішаний

без сторонніх
запахів

КОЛІР ЗЕРНА

зелений

ДЕФЕКТИ
(еквівалент на 1кг)

150

G R A D E  R T 

ЯКІСТЬ ЧАШКИ

без сторонніх
запахів та смаків

 РОЗМІР

змішаний

без сторонніх
запахів

КОЛІР ЗЕРНА

зелений

ДЕФЕКТИ
(еквівалент на 1кг)

30% дефектів за вагою, 
за винятком

подрібнених зерен. Без 
сторонніх предметів. 

Придатне для 
споживання людиною.

Р О Б У С Т А

ПРИМІТКА!  Без неприємних або сторонніх присмаків та запахів пов’язаних 
з фенолом, моторним маслом, надмірною пліснявою та іншими подібними 

хімічними присмаками/запахами. Допустимі дефекти в грейді R1 повинні бути 
«лише вторинними дефектами або дефектами категорії 2»

* к і л ь к і с т ь  д е ф е к т і в  н а  3 0 0  г р а м і в
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ПЕРУ
СТОЛИЦЯ
Ліма

МОВА
Іспанська, кечуа, аймара

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Перуанський соль



з травня по вересень

typica, bourbon, 
caturra, paché, 
catimor, catuai,
mundo novo

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Loreto, 2 - Amazonas,
3 - San Martin, 4 - Cajamarca,
5 - Piura, 6 - Tumbes, 7 - Lambayeque, 
8 - La Libertad, 9 - Ancash,
10 - Huanuco, 11 - Ucayali,
12 - Pasco (Villa Rica),
13 - Lima Region, 14 - Callao,
15 - Junin, 16 - Huancavelica, 17 - Ica, 
18 - Ayacucho, 19 - Apurimac,
20 - Cuzco, 21 - Madre De Dios,
22 - Puno, 23 - Arequipa,
24 - Moquegua, 25 - Tacna

1

2
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  к і л ь к і с т ю  д е ф е к т і в  н а  3 5 0  г р а м і в

ЄВРОПЕЙСЬКА 
П І Д Г О Т О В К А

HB Peru MCM 
22 дефекти на 300 г

Г Р Е Й Д  4

макс. 35 дефектів,
мін. 50% > скрин 15,
макс. 5% < скрин 14,

вологість 13%

Г Р Е Й Д  1

макс. 15 дефектів на 350 г, 
мін. 50% > скрин 15,
макс. 5% < скрин 14, 

вологість 10-12%

Г Р Е Й Д  5

максимум 40 дефектів, 
без обмежень щодо розміру, 

низька висота зростання, 
вологість не більше 13%

Г Р Е Й Д  2

макс. 23 дефекти, 
мін. 50% > скрин 15,
макс. 5% < скрин 14, 
вологість 10-12,5%

Г Р Е Й Д  3

макс. 30 дефектів, 
мін. 50% > скрин 15,
макс. 5% < скрин 14,
вологість 10-12,5%
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РУАНДА
СТОЛИЦЯ
Кігалі

МОВА
Кіньяруанда, французька,
англійська, суахілі

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Руандійський франк



з березня по червень

bourbon, caturra, catuai,
french mission bourbon, 
mibirizi, red bourbon

арабіка, робуста

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
ЗАХІДНА ПРОВІНЦІЯ
1 - Rubavu (Kabrizi), 2 - Nyabihu, 3 - Rutsiro, 4 - Ngororero,
5 - Karongi (Lake Kivu, Gishamwana Island),
6 - Nyamasheke, 7 - Rusizi,
ПІВДЕННА ПРОВІНЦІЯ
8 - Nyamagabe, 9 - Nyaruguru, 10 - Huye (Butare),
11 - Gisagara, 12 - Nyanza,
13 - Ruhango, 14 - Muhanga,
15 - Kamonyi

ПІВНІЧНА ПРОВІНЦІЯ
16 - Gakenke, 17 - Musanze,

18 - Burera, 19 - Rulindo,
20 - Gicumbi,

21 - Gasabo, 22 - Nyarugenge,
23 - Kicukiro,

СХІДНА ПРОВІНЦІЯ
24 - Bugesera, 25 - Rwamagana,

26 - Ngoma, 27 - Kirehe, 28 - Kayonza,
29 - Gatsibo, 30 - Nyagatare

1 2

3 4

5

8
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

O R D

напівмитий
дефектів 
макс. 10%
скрин 14

F W

митий
дефектів 

менше ніж 6%
скрин 15 і вище

T

дефектів
залежно від 
підготовки

cкрин вище 12
та вище 14

з а  к і л ь к і с т ю  д е ф е к т і в
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САЛЬВАДОР
СТОЛИЦЯ
Сан-Сальвадор

МОВА
Іспанська

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Біткоін, долар США



з жовтня по квітень

bourbon, pacas, 
pacamara, caturra, 
catuai, typica

арабіка

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Chalatenango, 2 - Santa Ana,
3 - Ahuachapan, 4 - Sonsonate,
5 - La Libertad, 6 - San Salvador,
7 - Cuscatlan, 8 - Cabanas,
9 - San Vicente, 10 - La Paz,
11 - Usulutan, 12 - San Miguel,
13 - Morazan, 14 - La Union
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  в и с о т о ю  н а д  р і в н е м  м о р я

CENTRAL 
STANDARD (CS)
500-900 м

HIGH GROWN (HG)
900-1200 м

STRICTLY HIGH 
GROWN (SHG)
> 1200 м

*к ільк ість  дефектів  на 350 грамів

6 дефектів*

EUROPEAN 
PREPARATION (EP)
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ТАНЗАНІЯ
СТОЛИЦЯ
Додома

МОВА
Англійська, суахілі

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Танзанійський шилінг



Південна Танзанія
з травня по вересень
Північна Танзанія
з липня по листопад

arusha, bourbon,
blue mountain, kents

арабіка, робуста

РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Mara, 2 - Shinyanga, 3 - Mwanza, 4 - Kagera, 5 - Kigoma, 6 - Rukwa,
7 - Tabora, 8 - Mbeya (Mbozi), 9 - Singida, 10 - Arusha, 11 - Kilimanjaro,
12 - Tanga, 13 - Morogoro, 14 - Dodoma, 15 - Iringa, 16 - Ruvuma,
17 - Mtwara, 18 - Lindi, 19 - Pwani 

1
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

AA мін. 90% скрин 18 
макс. 8-10% скрин 17 
макс. 2% скрин 15

A мін. 90% скрин 15/16 
макс. 2% скрин 14

TT мін. 90% скрин 15/16 
макс. 10% скрин 14

B мін. 90% скрин 15/16 

E

SUPERIOR

FAQ & SUG

UG

TRIAGE

мін. 90% скрин 18 
макс. 10% нижче скрина 15

макс. 5% нижче скрина 16

макс. 5% нижче скрина 14

макс. 10% нижче скрина 13

відповідає зразку, який
час від часу затверджується
Радою з кави Танзанії

C мін. 90% скрин 14 
макс. 10% скрин 13

PB мін. 95% скрин 14 
макс. 5% флоатери

AF мін. 90% скрин 17 
макс. 8-10% скрин 15/16 
макс. 2% скрин 14

з а  р о з м і р о м  з е р н а
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УГАНДА
СТОЛИЦЯ
Кампала

МОВА
Англійська, суахілі

ГРОШОВА ОДИНИЦЯ
Угандійський шилінг



РЕГІОНИ ВИРОБНИЦТВА
1 - Koboko, 2 - Nyadri, 3 - Yumbe, 4 - Moyo, 5 - Adjumani,
6 - Arua, 7 - Nebbi, 8 - Amoro, 9 - Gulu, 10 - Oyam, 11 - Apac, 
12 - Masindi, 13 - Bulisa, 14 - Hoima, 15 - Kiboga, 16 - Kibaale, 
17 - Kyenjojo, 18 - Kabarole, 19 - Bundibugyo, 20 - Kasese,
21 - Kamwenge, 22 - Bushenyi, 23 - Rukungiri, 
24 - Kanungu,
25 - Kisoro, 26 - Kabale,
27 - Ntungamo,
28 - Mbarara,
29 - Rakai, 30 - Masaka,
31 - Sembabule,
32 - Mpigi

33 - Mubende, 
34 - Nakaseke, 

35 - Wakiso,
 36 - Kampala,
37 - Mukono,
38 - Mayuge,

39 - Bugiri,
40 - Busia,

41 - Tororo, 42 - Manafwa, 43 - Palissa, 44 - Iganga,
45 - Kamuli, 46 - Kayunga, 47 - Nakasongola, 48 - Amolotar,

49 - Kaberamaido, 50 - Soroti, 51 - Kumi, 52 - Sironko, 
53 - Kapchorwa, 54 - Nakapiripirit, 55 - Katakwi, 56 - Amuria,

57 - Dokolo, 58 - Lira, 59 - Pader, 60 - Kitgum, 61 - Kotido,
62 - Abim, 63 - Moroto, 64 - Kaabong

арабіка з жовтня по лютий
та з квітня по серпень
робуста практично цілий рік 
(пік з листопада по лютий)

арабіка typica, kent, sl14, sl-28
робуста сanephora

арабіка, робуста
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я

AA мін. 90% вище 17 скрина, 
макс. 2% нижче 12 скрина

A макс. 10% вище 17 скрина,
макс. 2% нижче 12 скрина

NATURAL
SCREEN 18

мін. 92% вище 18 скрина,
макс. 1% нижче 12 скрина

B макс. 10 % вище 16 скрина,
макс. 2% нижче 12 скрина

STANDARD 
SCREEN 17

мін. 90% вище 17 скрина,
макс. 2% нижче 12 скрина

C макс. 10% вище 15 скрина,
макс. 5% нижче 12 скрина

SCREEN 14 макс. 5% вище 15 скрина,
макс. 10% нижче 12 скрина

PB макс. 5% вище 16 скрина,
макс. 2% нижче 12 скрина

SCREEN 12 макс. 13% вище 15 скрина,
макс. 2% нижче 12 скрина

E мін. 85% вище 19,5 скрина, 
макс. 5% нижче 12 скрина

B.H.P. тип 1199 відсортовані залишки 
та дрібні фрагменти, які можна 
використовувати;
тип 1013 лушпиння, пил
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з а  р о з м і р о м  з е р н а
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SCREEN 18 Не більше 7% дефектних зерен

SCREEN 15 Не більше 12% дефектних зерен. 
Максимальна вага сторонніх
речовин - 0,1%. Максимальна
вологість - 12%

SCREEN 12 Не більше 20% дефектних зерен. 
Максимальна вага сторонніх
речовин - 0,1%. Максимальна
вологість - 12%.

BHP 1199 Переважно подрібнені; 
Максимальна вологість - 12,5%

BHP 1013 Переважно світлі, ламані зерна, 
що відповідають зразку, який час 
від часу затверджується
органами влади

BLACK BEANS Чорні та знебарвлені кавові
зерна, відібрані від чистої кави 
електронним способом або 
вручну, відповідають  зразку,
який час від часу затверджується 
органами владиР
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К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  я к і с т ю  з е р н а
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AA

B

Кавові зерна митої арабіки, важкі, 
тверді, гарного зовнішнього
вигляду, без будь-яких слідів 
бродіння, затхлості та інших
небажаних запахів, без сторонніх 
речовин. Максимальна
вологість 12%

Кавові зерна митої арабіки, важкі, 
тверді, гарного зовнішнього
вигляду, без будь-яких слідів 
бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів. Максимальна 
вага сторонніх речовин - 0,1%. 
Максимальна вологість - 12%

A

C

PB

E

UG

Кавові зерна митої арабіки, важкі, 
тверді, гарного зовнішнього
вигляду, без будь-яких слідів 
бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів. Максимальна
вага сторонніх речовин - 0,1%. 
Максимальна вологість - 12%

Кавові зерна митої арабіки
гарного зовнішнього вигляду, без 
будь-яких слідів бродіння, 
затхлості та інших небажаних
запахів і плям. Максимальна вага 
сторонніх речовин - 0,1%.
Максимальна вологість - 12%

Кавові зерна митої арабіки,
повністю сформовані, міцні,
важкі, тверді, гарного 
зовнішнього вигляду, без
будь-яких слідів бродіння, 
затхлості та інших небажаних
запахів. Максимальна вага
сторонніх речовин - 0,1%.
Максимальна вологість - 12%

Кавові зерна митої арабіки
гарного зовнішнього вигляду, 
більші за розміром і важчі за
вагою ніж тип АА, утворення яких 
під час росту складалося з двох 
зерен, що прилягають одне до
одного, без будь-яких слідів 
бродіння, затхлості та інших
небажаних запахів. Максимальна
вага сторонніх речовин - 0,1%. 
Максимальна вологість - 12%

Кавові зерна митої арабіки, що 
відповідають зразку, який час
від часу затверджується
органами влади.А
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A

D

A

TRIAGE

Кавові зерна митої арабіки
гарного вигляду, без будь-яких 
слідів бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів, не містять 
сторонніх речовин. Максимальна 
вологість - 12%

Кавові зерна немитої арабіки
гарного вигляду, без будь-яких 
слідів бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів, оцінюються 
від плюс сорока до мінус
двадцяти п’яти за встановленими 
значеннями, не містять сторонніх 
речовин. Максимальна
вологість - 12%.

Кавові зерна митої арабіки,
оцінені в мінус шістдесят один 
або нижче за встановленими
значеннями

Кавові зерна митої/немитої
арабіки, в основному поламані
частини, щ о відповідають зразку, 
який час від часу затверджується 
органами влади.

B

B

C

C

Кавові зерна митої арабіки
гарного вигляду, без будь-яких 
слідів бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів, не містять 
сторонніх речовин. Максимальна 
вологість - 12%

Кавові зерна немитої арабіки
гарного вигляду, без будь-яких
слідів бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів, оцінюються в 
мінус двадцять шість і мінус
шістдесят за встановленими
значеннями, не містять сторонніх 
зерен немитої арабіки, якщо
зерна не підраховані та включені 
як пошкоджені у встановленому 
масштабі дефектів під категорією 
пошкоджених і не перевищують 
1% за суворим підрахунком.
Максимальна вологість - 12%

Кавові зерна митої арабіки
гарного вигляду, без будь-яких 
слідів бродіння, затхлості та інших 
небажаних запахів, не містять
сторонніх речовин, не повинні
містити інші кавові зерна, крім
митої арабіки, якщо зерна не 
підраховані та включені як 
пошкоджені у встановленому 
масштабі дефектів під категорією 
пошкоджених і не перевищують 
1% за суворим підрахунком.
Максимальна вологість - 12%.

Кавові зерна немитої арабіки,
оцінені від мінус шістдесяти
одного або нижче за
встановленими значеннями. 
Максимальна вага сторонніх
речовин - 0,1%. Не містять
кавових зерен, крім немитої
арабіки, що не перевищують 1% 
за суворим підрахунком.

А
Р

А
Б

І
К

А
 

W
U

G
A

R
 

W
A

S
H

E
D

А
Р

А
Б

І
К

А
 

D
R

U
G

A
R

 
U

N
W

A
S

H
E

D
 

К Л А С И Ф І К А Ц І Я
з а  я к і с т ю  з е р н а

68



TYPE SAMPLE Типовий зразок, часто на самому 
початку врожаю, який є
репрезентативним з певної
території вирощування або від 
певної групи виробників. Часто 
цей зразок оброблений вручну

OFFER SAMPLE

STOCKLOT 
SAMPLE

ARS (ARRIVAL) 
SAMPLE

PSS (PRE-SHIPMENT) 
SAMPLE

Офер зразок – репрезентативний 
зразок конкретної партії, яка
зберігається в пачменті на
станції обробки

Зразок зі складу / станції обробки, 
взятий із партії 100 мішків, не
очищений від пачменту

Зразок партії, яка прибула до
місця призначення

Зразок партії перед відправкою з 
оріджина, очищений від
пачменту, відскринований та
відгрейдований згідно з
інструкціями у контракті

S A M P L E  -  Г І Д
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надгортанник
блукаючий нерв (Х)

язико-горловий 
нерв (ІХ)

язиковий
нерв-гілка
нижньо-
щелепного
нерва (V)

барабанна
струна-гілка
лицевого
нерва (VІІ)

гірке

кисле

солоне

солодке

язиковий
мигдалик

піднебінний
мигдалик

СМАКОВІ ДІЛЯНКИ
гіркий смак сприймається
лише сосочками, що лежать 
поперек задньої частини
спинки язика, солодкий і
солоний - кінчиком,
кислий - бічними
краями язика

СМАКОВІ ШЛЯХИ
сигнали смакових
подразнень з різних
ділянок язика
сприймаються
нервовими волокнами
однієї з чотирьох пар
черепомозкових нервів
(див.малюнок), звідки
імпульси надходять до
головного мозку

ЩО ТАКЕ ЯЗИК?
Язик - це м’язовий орган, який складається з 16 м’язів, покритий слизовою 
оболонкою. Коли людина спить, його язик все одно знаходиться в
постійному русі, а всю його товщу пронизують кровоносні судини

ЩО ЗНАХОДИТЬСЯ НА ЯЗИКУ?

Наш язик здатний розрізняти смаки, завдяки чому ми й можемо
насолоджуватися їжею, а допомагають йому в цьому смакові сосочки:
ниткоподібні відповідають за тактильні рецептори і дотик; грибоподібні
допомагають розрізнити солоний смак; листоподібні - кислий. Також на 
язику присутні валіковідние сосочки, що відповідають за смак

ЯЗИК У НОВОНАРОДЖЕНОГО

Язик для грудничка - просто життєво необхідний орган, адже з його
допомогою малюки можуть смоктати молоко. До речі, цікаво те, що
новонароджені вміють те, чого не зможе жоден дорослий: вони можуть 
одночасно смоктати, ковтати і дихати

ЯК МИ РОЗРІЗНЯЄМО СМАКИ?
Язиком знаходяться смакові рецептори, які посилають сигнал мозку, як 
тільки на них потрапляє їжа. Завдяки такій співпраці язика і мозку, ми і
відчуваємо смак їжі. Жінкам, до речі, пощастило більше чоловіків. У них
сосочків більше, що і дозволяє їм розрізняти більше відтінків смаку

ВІДЧУТТЯ ГОЛОДУ

Виявляється, чим більше на поверхні язика сосочків, тим рідше людини 
відвідує почуття голоду. Якщо сосочків мало, то людині постійно хочеться 
їсти через те, що він погано сприймає їжу на смак

ЯЗИК БЕРЕЖЕ НАС ВІД НЕБЕЗПЕКИ

Саме завдяки здатності відчувати смаки нашу язик допомагає нам
вибірково підходити до вибору їжі, бракуючи прострочене і негідне до 
вживання, захищаючи нас від отруєння

ЯЗИК - ІНДИКАТОР ЗДОРОВ’Я

Колір язика може багато що сказати про здоров’я людини. Рожевого язика, 
на якому немає нальоту, говорить про благополуччя в травній системі

ЯЗИК БЕРЕ УЧАСТЬ У ТРАВЛЕННІ
Як тільки тверда їжа потрапляє до нас на язик, залози сосочків починаю
її розчиняти
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ARABICA Скорочено від кави арабіки, 
найпоширенішого виду рослини 
кави. Вважається кращим за робусту 
та інші види, які зазвичай вирощують

AROMATIC

BREW RATIO

BREW TIME

BLOOM

BURR GRINDER

C-PRICE

CHERRY

COMMODITY 
COFFEE

CREMA

COOPERATIVE

Хімічна сполука всередині кави, яка 
сприяє аромату кави при помолі або 
заварюванні

Взаємозв’язок між кількістю
використаної меленої кави та
кількістю води, яка використовується 
для її заварювання

Загальна кількість часу, протягом
якого вода контактує з кавою під час 
її заварювання

Заливання невеликої кількості води 
в каву на початку заварювання, щоб 
почати процес екстрагування, 
називається «цвітінням» через те, як 
кава набухає, коли намокає

Кавомолка з двома гострими
ріжучими дисками, зазвичай
металевими, які можна регулювати 
для подрібнення кави до потрібного 
розміру помелу

Ціна товарної кави, що торгується на 
фондовому ринку. Ця ціна
вважається базовою ціною для
торгівлі кавою

Плід кавового дерева, його часто
називають вишнею або ягодою. Два 
насіння всередині вишні - це кавові 
зерна

Кава, яка не має ніякої цінності, 
пов’язаної з її якістю, та відстеження 
якої не є важливою або часто
доступною інформацією

Шар коричневої піни, що з’являється 
поверх еспресо, викликаний
приготуванням напою під високим 
тиском

Група фермерів, які працюють разом 
на спільну користь

Г Л О С А Р І Й
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CUP OF 
EXCELLENCE 
COMPETITION

Програма, створена для пошуку, 
оцінки та ранжування високоякісної 
кави з певної країни, а потім продажу 
кави-переможця через міжнародну
систему онлайн-аукціонів

CUP QUALITY

DARK ROAST

DEFECT

CUPPING

DIALLING IN

DRY MILL

DRY PROCESS

EXTRACTION

FULLY WASHED

GRIND SIZE

GILING BASAH

FAST ROAST

Поєднання позитивного смаку та
смакових якостей конкретної кави

Кава смажиться довше, поки зерна не 
стануть дуже темно-коричневими, з 
маслянистою поверхнею

Недолік кавового зерна, що вносить 
неприємний смак

Процес приготування, нюхання та
дегустації кави, що використовується 
професійними дегустаторами
кавової промисловості

Процес налаштування кавомолки для 
еспресо до тих пір, поки отримана 
кава не матиме приємного смаку і не
буде належним чином витягнута

Об’єкт, який зотримує, сортує та
обробляє каву в пергаменті перед 
відправкою на експорт

Процес після збору врожаю, коли 
всю кавову вишню сушать перед
лущенням

Процес заварювання кави, при якому 
відсоток меленої кави розчиняється
у воді

Процес після збору врожаю, коли
кавові зерна віджимають з плодів, 
ферментують і промивають перед 
сушкою 

Розмір частинок меленої кави. Чим 
дрібніше частинки, тим легше витягти 
аромат кави

Поширений в Індонезії
післязбиральний процес, при якому 
кава очищається від пергаментного 
шару, маючи високий рівень вологи, 
а потім висушується. Це вносить
особливу землянистість у смак кави. 
Див. Також процес напівмиття

Комерційна техніка смаження кави 
дуже швидко, часто менше ніж за 
п’ять хвилин, як частина процесу 
приготування

HEIRLOOM 
VARIETIES

Термін, який використовується для 
сортів кави, які традиційно
вирощуються протягом певного часу
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HONEY PROCESS

IN REPOSO

LOT

MICRO-LOT

MONSOONING

MOUTHFEEL

OVEREXTRACTION

PARCHMENT 
COFFEE

RUST-RESISTANT 
VARIETIES

SCREEN SIZE

PARCHMENT

NATURAL PROCESS

Процес після збору врожаю, схожий 
на натуральний процес виробництва 
м’якоті, при якому кавове зерно
видавлюється з плодів, але на фазі 
сушіння на зерні залишається частина 
м’якоті

Також відомий як «відпочинок»

Визначена кількість кави, яка
пройшла певний процес відбору

Зазвичай десять мішків (кожен вагою 
60 або 69 кг / 132 або 152 фунта) або 
менше відібрані з однієї ферми або 
групи виробників

На узбережжі Малабару в Індії зібрані 
зерна кави піддаються дії мусонного 
дощу протягом трьох-чотирьох
місяців, в результаті чого вони
втрачають кислотність

Термін, що використовується для 
опису текстури та тактильних
властивостей кави під час її вживання, 
починаючи від дуже легкої та схожої 
на чай до насиченої та вершкової

Вилучення більшої кількості
розчинного матеріалу, ніж бажано, 
під час приготування кави, ніж
бажано, в результаті чого чашка має 
гіркий, різкий і неприємний смак

Кава, зібрана та оброблена, але все 
ще має паперовий шар, що оточує 
зерно

Сорти арабіки та робусти, стійкі до 
грибка під назвою іржа листя або роя, 
який вражає листя на дереві, в
кінцевому підсумку вбиваючи
рослину

Кавові зерна сортуються за розміром 
за допомогою великих екранів із
отворами різного розміру. Це
частина процесу сортування перед 
експортом кави

Захисний паперовий шар, що оточує 
кавове зерно, який видаляється
перед експортом кави

Процес після збору врожаю, коли
кавові зерна збирають, а потім
ретельно сушать на сонці до повного 
висихання

SILVERSKIN Дуже тонкий паперовий шар, який
чіпляється за зерно кави. Під час
обсмажування він розсипається, а 
потім його називають «половою»
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SLOW ROAST

SMALLHOLDER

SPECIALITY 
MARKET

TYPICA

UNDEREXTRACTION

WASHED PROCESS

WASHING STATION

Більш повільний, м’який процес
обсмажування, який зазвичай
використовують для найкращого 
розкриття потенціалу кави. Залежно 
від обладнання та технології процес 
може тривати від 10 до 20 хвилин на 
одне обсмаження

Виробник, який володіє невеликою 
кількістю землі, де можна
вирощувати каву

Ринок кави торгується на основі її 
якості та аромату. Цей термін
охоплює всі аспекти галузі,
включаючи виробників, експортерів
або імпортерів, обсмажувачів,
кав’ярні та кінцевого споживача

Найдавніший сорт арабіки, який
використовувався у комерційному 
виробництві кави

У процесі заварювання кави це
відбувається, коли ми не розчиняємо 
всі бажані речовини меленої кави, в 
результаті чого отримуємо кислу,
часто терпку чашку кави

Процес після збору врожаю, коли
кавову вишню віджимають,
витісняючи зерна. Потім ці зерна
ферментують, щоб розщепити липку 
м’якоть плодів, яка до них
чіпляється. Далі її змивають, а каву 
обережно і повільно сушать

Об’єкт, який приймає кавові вишні та 
обробляє їх до повного висихання 
зерен у пергаменті з використанням
різноманітних процесів після збору 
врожаю


